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La trula esti considerada co-
mo uno de los bocados mis
exquisitos y delicados, Su
presencin en cualguicr plato
o producto elaborado peopors
cionn a las prepacaciones un
toque aromdtico ¥ un sabor
inigualable. El inconfundible
subor de este exguisilo man-
jar, conocido como “diaman-
1e negro™ de ka cocing, ha pa-
sadlo a constituirse en cl sello
de presentacion de Carnice-
rin Ramoén, empresa de Sa-
mion pronera en la ¢labora-
cion de embutidos trulados.

La utilizacion de la truln
como elemento para enrxue-
cer conservas ¥ embutidos
esti muy extendida en el sur
de Francia y algunas zonas
de Italia, pero en el caso de
Espaila ¢s bastante mds no-
vedosa. Hace ahora ocho
afos Carnicerian Ramdn
apostd por subirse a este ca-
o, con unos excelentes re
sultados.

Carniceria Ramdén es
una pequeda empresa fami-
liar fundada en 1989 poe Ra-
moén Ldopez v Teresa Casas,
El matrimonio, gque por en-
tonees regentaba ung carni-
cerfa de Sarrion en régimen
de alguiter, decidid fanearse
a la aventura empresarial,
Conyann un viejo Caseron
que se encontraba pr&cticn-
mente en estado de runa y
wobre el solar levamaron las
instalaciones del actual ne
gocio, que incluye fibrica do
conservas y embutidos, tien-
da-carmiceria y secadero na-
tural de jamones.

Carnicerin Ramon esti
especializada en la elabora
cion de productos tradiciona-
les de la comarca Godar-Ja
valambre, tanto frescos co-
mo curados, en una larga lis-
e gue incluyve desde la clisi-
ca longaniza de Aragon hasta
las morcillas de miel y glie-
fias de zona, tipicas de la zo-
na.

y l. " et
Teresa Casas, titular de Cami
ceria Raman. A la deredha, fa
chada del edifidio y vehiculo
de reparto

En 2002, y & raiz del éxito
obtenido por las pameras de
eddiciones de o Feria de I
Trufa de Suradn (FITRUF).
algunos truficultores locales
sugirseron & Ranwia y a Tere
sin la posibilidad de lanzar
una linea de productos trala-
dos, "Decidimos arfiesgar
nos. Y la verdad es que fue
una idea excelente, Estamos
realmente satisfechos con
los resultados obtenidos™,
explica Teresa

Un segundo paso lhegd en
2000 ¢on la concesion a la
empresa del tiulo de Maes-
ro Artesano, unyg acredita.
¢ldn en manos de muy po
COS ¥ que Viene a reconocer
la expeniencia y ¢l buen ha-
cer en el oficio. “La conce-
sién del titlo nos ayudd a

crecer ¥ @ darmos i conocer &
mivel nacional”, comenita la
titular del pegocio.

Con una produccion limi.
tada, las especialilades tru
fadns de Carnicerin Ramdn
han estado presentes en las
principales ferias alimenta-
rias de Tervel y de otras pro-
vincias conw Cuenca, Gua-
dalajara y Castellén, “La
aceplacion ha sido moy bue-
na en todas partes en donde
hemos estado. La gente del
norte son algunos de nues-

ros mejores clientes™, agre-
ga Casas

Junta & lus especialidades
trufadas, Camicerfa Ramon
claborn también embutidos
tradicionales, jamones y
conservas de cerdo (lomo,
longaniza y costilla) que co
mercializa bajo la marca de
1a firma. Los jamones se ou-
ran siguiendo los métodos
“de wxla In vida" y se secan
al natural en la planta alta de
la casa, donde estd ubicado
un pequeio secadero.
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