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I Domingo, 2 de marzo de 2003

LOS CULTIVOS TRUFEROS TUROLENSES, OTRA FORMA DE EXPLOTACION AGRARIA

El ‘diamante negro’ de la sierra

El hongo aromatico se cria en las zonas mas altas de la provincia

M CRUZ AGUILAR / Sutridn
Vale su peso en oro y a los
recolectores de trufa (perso-
nas que recogen el hongo de
los montes comunales) y tru-
ficultores (los que cultivan la
planta a partir de micormzas)
se las quitan de las manos.
Sin embargo, tan solo el 5%
de la produccion turolense se
queda en Espaia. El consu-
midor del pais desconoce en
muchos casos su existencia y
en otros Sus miltiples posibi-
lidades-culinanas.

La mayor parte de la trufa
(que se recoge en la provincia
de Teruel viaja a Francia,
donde es muy apreciada, Por
contra, en la mayoria de los
escasos establecimientos que
comercializan trufas, el
hongo procede de china y su
calidad es muy inferior al au-
1octono,

L.a presente campaiia ha
sido regular y sélo se ha re-
cogido un 309 de lo gue se-
ria una cosecha optima, Pero
los truficultores no se quejan:
“E| ano pasado no hubo
nada', comenta ¢l presidente
de la Asociacion de Truficul-
tores de Teruel y de la Fede-
racion de Truficultores de
Espaia, Daniel Bertolin.

El duro trabajo de recorrer
el monte para encontrar al-
guna trufa bajo las carrascas
ha evolucionado a las moder-
nas plantaciones valladas en
las que el perro va de un dr-
bol a otro descubriendo el
diamante negro con facili-
dad. "La labor ahora es mu-
cho menos costosa’, reco-
noce Bertolin.

[.a calidad de un hongo
silvestre y el obtenido a tra-
vés de plantones micornza-
dos es similar, pero la culti-
vada tiene mayor aceptacion
en ¢l mercado porque es mis
redondeada y tiene mis pre-
sencia. El valor de una trufa
viene dado por su aroma y su
color.

Baja la produccion natural
[.as sierras de Gudar y Java-
lambre son las zonas de Te-
rucl donde mas plantaciones
truferas hay en la provincia
de Teruel. Sarrion tiene 600
hectireas de terreno dedica-
das a este cultivo, frente a las
2,000 existentes en toda la
provincia. Alrededor de
5.000 personas recogen ¢l
hongo en Teruel, aungue sélo
unas 300 se dedican a ello de
forma profesional, ya que la
mayoria simultanean la reco-
lecta con otros trabajos

Es el caso de Ramon Re-
don, recolector sarrionense
que se dedica a la trufta
“como ingreso extra”. “Hoy
en dia no se puede vivir de
esto. Hace unos veinte anos
sf, porque se recogfas mu-
chos kilos”, argumenta. Se-
gin Redén, la produccion
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El trufero busca con el machete en el huec
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Sarrion se esta tomando
en serio la comercializa-
cion de la trufa y distintos
colectivos han llevado a
cabo iniciativas para pro-
mocionar su consumao.
Asf, lIn Asociacion de Mu-
jeres de la localidad ha pu-
blicado un libro de cocina
S que recoge distintos platos
HEeT. elaborados a partir del
hongo. Ademis, un co-
mercio del pueblo, Cami-
cerfa Ramon, ha comen-
. zado este ano a claborar
¢ embutidos con trufa. “Hi-
' cimos unos 200 kilos de
embutido de distintos ti-  Lgf
pos para probar y la ver- A
dad es que tuvo mucha
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aceptacion. Vinieron in-

cluso de Madrid aposta 4 comprarlos™, argumenta Maria Teresa Casas, propictaria
del establecimiento. La carnicera indica que piensan seguir claborando embutidos
trufados, aungue de momento han parado la produccion “porque la gente del pue-
blo hace la matanza del cerdo y en esta época se vende mucho menos”. Segun los
responsables del comercio, los productos trufados tuvieron gran aceptacion anto

entre la gente del pueblo como entre los turistas. Los embutidos con trufa cuestan

3 euros mas por kilo que los normales.,

podia alcanzar hace unas dé-
cadas los 200 kilogramos,
frente a los 14 que ha cuzado
(nombre con ¢l que los profe-
sionales se refieren a la reco-
lecta de la trufa) este ano,
Las truferas tienen una vida
limitada que se encuentra en-
tre los 20 y los 40 afos.

Las trufas se recogen con
ayuda de perros, que son los
que indican dénde se encuen-

Maria Teresa Casas, en su car

niceria de Sarrion

tra ¢l fruto. El hongo maduro
es el que mds esporas des-
prende y el que mis huele,
por lo que la recoleccion con
perros favorece la reproduc
cion de la planta.

Ventajas para el terreno

Ademids de una opcion agri-
cola més en los municipios
de la provincia, el cultivo de
la trufa favorece al medio

ambiente, ya que leva con-
sigo la reforestacion de los
MoNEEs con CnCinas en cuya
rafz se cria el hongo.

El consejero de Medio
Ambiente del Gobierno de
Aragon, Alfredo Bonég, se-
nald que “hay que impulsar
este lipo de actividades que
estan entre lo agrario y lo
medio ambiental por las ven-
tajas que aportan al terreno”

Ayudas de las
instituciones

e El departamento de
Agricultura del Gobierno
de Aragon ofrece ayudas
a la forestacion y desa-
rrollo de los bosques, en-
tre los que se contempla
el caso de la truficultura
con subvenciones a la
compra de la planta, ce-
rramientos y costes de
mantenimiento, entre
otros.

« La Diputacion Provin-
cial de Teruel subven-
ciona el desarrollo del
sector truficola en la
provindia a traves de un
convenio de ayudaala |
Asociacion de Truficulto-
res de Teruel, que recibe
6.000 euros anuales. |

Plantaciones pof comarcas

® Gudar Javalambre
87,79%

™ Bajo Aragon
6,87%

u Teruel
3,30%

® Calamocha
2,56%

® Cuencas Mineras
1,51%

m Maeslrazgo
0,67

® Matarraha
0,26%%
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